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Goimont - Sauvignac

Art.-Nr.: 400526

Kategorie:
Rebsorten:
Herkunft:
Anbauregion:
Jahrganag:

Geschmacksrichtung:

Qualitatsstufe:
Flaschengrolle:
Alkoholgehalt:
RestslRe:
Sauregehalt:
Trinktemperatur:

Gutswein PiWi-Zukunftsweine
Sauvignac
Deutschland

Pfalz

2025

halbtrocken
Qualitatswein (QW)
0,751

11,5 % Vol.

15,8 g/l

6,8 g/l

12°C

Beschreibung:
Kennen Sie Goimont ? Offiziell auch bekannt unter der
Rebsortenbezeichnung ,Sauvignac”.

Probieren Sie eine der jungen Rebsorten, einen Newcomer-Wein,
dessen Wirze, Aroma und Vielfaltigkeit mit keinem anderen WeilRwein
gleichzusetzen ist.

Markanter Duft nach schwarzer Johannisbeere gepaart mit den
grunlichen Nuancen von Paprika. Sein fruchtiger Charakter besticht
durch ein Zusammenspiel von Honigmelone, Cassis und Limette.

Wir winschen viel Vergnigen beim Kennenlernen unseres personlichen
Gipfelstlirmers, einer zukunftsorientierten Rebsorte, mit einzigartigem
Geschmack und einem innovativen Schritt in Richtung GREENDEAL.
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Speiseempfehlung:

Schwein, Geflugel, Fisch, Krebstiere, Muscheln, Wurst, Gegrillt,
Gebraten, Gebacken, Gediinstet, Hartkase, Zwiebelgewachse, Salat,
Knollen o. Ruben, Tomaten / Nachtschattengewachse, Weillbrot, Brot

Passt gut zu:
Grillabend, Geschenk, Date, Sommerabend, Besondere Anlasse

Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 315 kJ/75 kcal
Kohlenhydrate 25¢g
Zucker 1649

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Salz, Eiweil}

Zutaten:

Trauben, Kohlenséaure, Konservierungsstoffe und Antioxidantien: L-
Ascorbinsaure (E300)




