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GOISEcco weil}

| (IR Art-Nr.: 503123
U of“' (4
f Rebsorten: Kerner
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Pfalz
Geschmacksrichtung:  halbtrocken
Qualitatsstufe: Perlwein mit zuges. CO2
Flaschengrole: 0,751
| Alkoholgehalt: 12,0 % Vol.
| 8 i Restsule: 15,6 g/l
} Sauregehalt: 59 g/l
| Trinktemperatur: 10°C
“ Ausbau: Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure

Beschreibung:

Ein leichter, prickelnder Perlwein in weil} flir gesellige Stunden.

Das feine Aroma von Honigmelone und Birne und der frische Duft von
Minze umschmeicheln den Gaumen . Ein fruchtiger und spritziger
Charakter der zum Genuss einladt.

Ausbau:

Hier wird ein Stillwein zum prickelnden Erlebnis. Durch die Zugabe von
Kohlensaure in einem speziellen Prozess, gelangt der Wein zu einem
spritzigen Kohlensauregehalt.

Speiseempfehlung:

Schwein, Gefllgel, Fisch, Krebstiere, Muscheln, Gegrillt, Gebraten,
Gedunstet, Zwiebelgewachse, Salat, Knollen o. Rtben, Weil3brot, Kalb,
Spargel

Passt gut zu:
Grillabend, Geschenk, Madelsabend, Date, Sommerabend, Easy
drinking, Besondere Anlasse
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Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 324 kJ/78 kcal
Kohlenhydrate 25¢g
Zucker 169

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz

Zutaten:
Trauben, Kohlensaure

6\.... V' ® Weingut Nett
'o’o°:°o IHOU_ Gaustrale 10 + 67435 Neustadt

Expertise  Telefon: + E-Mail: info@weingut-nett.de




