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Glihwein weil}

Art.-Nr.: 606123

Kategorie: GlUhwein

Herkunft: Deutschland

Anbauregion: Pfalz

Qualitatsstufe: Wein ohne Rebsorten- oder Jahrgangsangabe
Flaschengrolle: 11

Alkoholgehalt: 11,5 % Vol.

RestslRe: 94,4 g/l

Sauregehalt: 579/

Beschreibung:

Unser weil3er Winzer-Glihwein bringt die Sonne der Pfalz in die kalte
Jahreszeit. Hergestellt aus aromatischem Weilwein von unseren
eigenen Weinbergen, verfeinert mit ausgesuchten winterlichen
Gewlrzen — so entsteht ein Gluhwein, der mit seiner feinen Frucht,
milden Sile und harmonischen Wiirze begeistert.

Im Duft entfalten sich Noten von Zimt, Nelken, Anis und Vanille. Am
Gaumen zeigt sich der Glihwein frisch, rund und ausgewogen, mit
Aromen von reifen Apfeln und Birnen — ein echtes Geschmackserlebnis
fur Genielder.

Perfekt fr:

Gemutliche Winterabende, Weihnachtsmarkte oder zum Verschenken
in der Adventszeit. Einfach erhitzen (nicht kochen!) und genielen.

Speiseempfehlung:
Kuchen

Passt gut zu:
Kaminabend
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Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 442 kJ/106 kcal
Kohlenhydrate 1049
Zucker 9449

Enthélt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz

Zutaten:
Trauben, Saccharose, Aromen
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